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Programma Sala–Bar  corso serale 2009-10
· Il Galateo, La mise en place per i vari tipi di tavoli e le diverse occasioni;
· Vari metodi di servizio;
· Vini: tipologie, tecniche di servizio e degustazione;
· La sala: tecniche di disposizione dei tavoli e di decorazione;
· Caffetteria (caffè, cappuccino, cioccolata in tazza, infusi) le prime colazioni;

· I distillati, tecniche di preparazione;
· Gli aperitivi: ingredienti base, gradazione alcolica, grammatura e servizio;
· Uso del Boston Shaker e del Mixing Glass;
· La cucina di Sala – antipasti, primi, secondi, dessert;
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