Pata

Preparazione:





Lavorare il burro e lo zucchero velocemente nella planetaria, aggiungere le uova, i tuorli, la scorza, la farina col lievito e impastare brevemente. Lasciare riposare in frigo per almeno 2 ore.








Preparazione:





Montare le uova con lo zucchero a lungo, fino a chè non saranno ben spumose, aggiungervi lentamente la farina setacciata col lievito, girando lentamente con una frusta.


Imburrare e infarinare una tortiera, versarvi il composto e cuocere in forno a 180° per circa 20 minuti.





Ingredienti:


Farina  gr 350�
�
�
�
Zucchero gr 350�
�
�
�
Uova n. 10�
�
�
�
1\2 busta di lievito vanigliato�
�
�
�
�
�
�
�






Pan di Spagna








Ingredienti:


farina kg 1�
1 bustina di lievito�
�
�
Zucchero  kg 0,5�
�
�
�
Burro   kg  0,5�
�
�
�
Uova   n. 4 e 2 tuorli �
�
�
�
Scorza di limone grattugiata�
�
�
�






Pasta frolla
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