Spianata etoile 

Ingredienti x 10 pax
farina OO kg 1

latte gr.350

acqua gr. 350

lievito birra gr 50

zucchero gr. 40

sale gr. 30

burro gr. 50

rosmarino q.b

olio oliva q.b

Preparazione
Mettere tutti gli ingredienti in planetaria ad eccezione della farina, lasciare sciogliere il lievito.

Aggiungere poi la farina, lasciar impastare circa 10 minuti.

Stendere l'impasto in una teglia unta,aggiungere il rosmarino tritato e il sale in superficie cuocere a 190° per circa 15 minuti.
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