Pasta Ungherese salata
Ingredienti:

Burro gr 500

Formaggio grattugiato gr 250

Rossi d’uovo

1 uovo intero

Sale, paprika q.b.

Farina 0 gr 500

Preparazione:

1. Lavorare in planetaria il burro ammorbidito con il grana, 

2. Aggiungere i rossi e l’uovo intero, il sale , la paprika facendo montare il tutto

3. Aggiungere mescolando lentamente la farina fino ad ottenere un composto omogeneo.

4. Usando un sac-a-poche col beccuccio rigato formare su di una teglia unta dei biscotti di forma regolare, cuocere a 190 gradi per circa 10 minuti.

5. Si possono sostituire 100 grammi di farina con 100 grammi di mandorle tritate finissime, la cottura  e il procedimento sono uguali.
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